Cowe and live The
cheny ekperience!

We encourage the
consumption of natural
and healthy products,
prioritizing flavor and
the well-being of those
who choose us...

Promovemos el
consumo de productos
naturales y saludables,

priorizando el sabor y
el bienestar de quienes
nos eligen...

SPECIFICATIONS | Especificaciones

Cherry Candy
Calugas de Cereza
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DESCRIPTION | Descripcion

(Ene)

This product made almost entirely
with cherries, with a pinch of vanilla
and lemon juice. No sugar is added.
The fruit is transformed into pulp and
then dehydrated in several stages,
achieving a “cake” of dehydrated fruit
that is portioned and wrapped similar
to candy. It has a coating of edible rice
paper, to avoid stickiness, which is
then wrapped in greaseproof paper.
A 280g box contains approximately
27 pieces.
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Calugas de Cereza son un producto
elaborado casi exclusivamente con
cerezas, al que se le agrega una pizca
de escencia de vainilla y jugo de limon.
La fruta se transforma en pulpa para
luego deshidratarse en varias etapas,
logrando una “torta” de fruta deshi-
dratada que se porciona y envuelve
de forma similar a una golosina. Tiene
un recubrimiento de papel de arroz
comestible, para evitar pegajosidad
que luego se envuelve en papel anti-
grasa. Aproximadamente 27 calugas

de 11g cada una se empacan en cajitas
de 280g.
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Cherry Candy | Calugas de cereza

NUTRITIONAL FACTS | Informaciéon Nutricional

PORTION: 2 pieces
TOTAL PORTIONS IN PACKET: 14

1 portion 100 grs
Energy (kcal) 96.4 401.7
Proteins (g) 1 4
USDA National nutrient
Total Fats (g) 0 O database for standard
. f , rell 28
Available carbohydrates (g) 251 104.5 [goﬁ';n:r?drﬁueﬁ,ieional
analysis made at Eurofins
Total Sugar 15.4 64.3 Lab, code AR-19-VI-
012299-01-ES/334-2019-
Sodium O O 00015774ES.

Ingredients: Cherry, lemon juice, vainilla extract
(100% Natural, without added sugars, without
artificial colorings of preservatives, vegan)

Process: The ripe cherry is washed, pitted and
then cooked and mashed. A thin layer is spread
on dehydrating trays, and once the desired
humidity is reached, fresh pulp is poured onto
the tray. The dehydrating cycle is repeated until
the desired height of the “cake” is reached. This
cake is then cut, wrapped and stored, ready to
be distributed.

Version: 2024-001

PORCION: 2 calugas
PORCIONES POR ENVASE: 14

1 porcion 100 grs
Energia (kcal) 96.4 401.7
Proteinas (g) 1 4
Grasa total (g) 0 O Base nacional de nu-
) . trientes para referencias
H. de C. disponibles (g) 251 104.5 esténdar del USDA, publi-
cacién 28 (2016) y anélisis
Azlcares totales 15.4 64.3 nutricional realizado en
Eurofins cédigo AR-19-
. VI-012299-01- ES/334-
Sodio 0 0 2019-00015774ES.

Ingredientes: Cereza, Limon, escencia
de vainilla. (Libre de sellos, 100% Natural,
Sin azucares anadidas, sin preservantes ni
colorantes, vegano)

Packaging & Storage: These cherry bites

are covered in edible rice paper, wrapped in
greaseproof paper and packed in two-part
cardboard boxes. Storage should be in a clean
and dry environment at room temperature
(20 °C), in stacks that protect the boxes from
compression.)

Proceso: La cereza madura se lava y descaroza
para luego hervir y moler. Sobre bandejas de
deshidratado se extiende una capa delgada, y
una vez que se alcanza la humedad deseada, se
vierte pulpa fresca sobre la bandeja, y se repite
el ciclo de deshidratado. Asi, hasta alcanzar la
altura desada de la “torta”. La pieza de cereza
deshidratada es entonces cortada, envuelta y
almacenada, lista para ser distribuida.

Duration: 12 months

Prepared by: Quality Control Department
Reviewed by: Operations Manager
Approved by: General Manager

Version: 2024 - 001

Date of last revision: Dec, 2023

ADDRESS: San Francisco de Asis 150, of. 722,

Vitacura, Santiago - Chile.

PHONE: +(56) 232517359 | +(56) 9 71415046

EMAIL: ask@loika.cl

Packaging & Almacenamiento: Las calugas
de cereza son recubiertas por papel de arroz
comestible, envueltas en papel antigrasa 'y
empacadas en cajas de cartulina de dos partes.
Son luego empacadas en cajas de cartdn con
18 unidades, de tamano 22x10X32 cm . El
almacenamiento debe ser en un un ambiente
limpio y seco a temperatura ambiente (20 °C).

Duraciéon: 12 meses

Elaborado por: Departamento Control de Calidad
Revisado por: Gerente de Operaciones
Aprobado por: Gerente General

Versién: 2024 - 001

Ultima revisién: Diciembre, 2023
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